
D I P U T A C I Ó  D E
TARRAGONA

RECEPCIÓ I LLIURAMENT DE LA DOCUMENTACIÓ
PRESENTACIÓ DE LA JORNADA
Sra. Misericòrdia Dosaiguas, Regidora de Formació i Relacions Comarcals de l’Ajuntament de Reus i
Vicepresidenta executiva de la Fundació IMFE Mas Carandell
SESSIÓ INAUGURAL: ALIMENTACIÓ I DESENVOLUPAMENT
Sra. Rosa Solà, Doctora en Medicina de la Universitat Rovira i Virgili
MARC LEGAL
Sra. Pilar García, Veterinària oficial. Professora de l’Il·lustre Col·legi Oficial de Veterinaris de Tarragona
PAUSA - CAFÈ
ELS AUTOCONTROLS EN LES EMPRESES ALIMENTÀRIES
Sr. Joan Alfons, Responsable d’auditories de l’Agència Catalana de Seguretat Alimentària
EXPERIÈNCIES DE BONES PRÀCTIQUES EMPRESARIALS
LA MILLORA CONSTANT EN SEGURETAT ALIMENTÀRIA
Sr. Víctor Rafecas, Gerent de Cuina Gestió
Sra. Anna Estil·les, Responsable higiènico-sanitària i Responsable de Qualitat de Cuina Gestió
BONES PRÀCTIQUES EN HOSTELERIA: LA CASA DE ZURIC ÉS CASA DE TOTS?
Sr. Àngel Jiménez, President de l’Associació de Cuiners de la Costa Daurada i Cuiner en cap del Complex
Educatiu de Tarragona
Sr. Ramón Pueyo, Vicepresident de l’Associació de Cuiners de la Costa Daurada i Responsable de la
formació en cuina de l’Associació d’Empresaris d’Hosteleria de la província de Tarragona
EL COMPROMÍS AMB LA QUALITAT
Sr. Òscar Sans, Director d’operacions de La Morella Nuts
EINES BÀSIQUES PER ASSOLIR LA QUALITAT ALIMENTÀRIA
Sra. Cristina Constantí, Directora de qualitat de Borges SA
TORN OBERT DE PARAULES
CLOENDA
M. Teresa Batet, Directora de la Fundació IMFE Mas Carandell

Sra. Misericòrdia Dosaiguas i Pérez,
Regidora de Formació i Relacions Comarcals de l’Ajuntament de Reus i
Vicepresidenta executiva de la Fundació IMFE Mas Carandell

Es complau a convidar-vos a la Jornada  sobre
LA QUALITAT A LES EMPRESES ALIMENTÀRIES

L’acte tindrà lloc el proper 15 de desembre, a les 16:00 h. a la sala d’actes de REDESSA
Es prega confirmació al telèfon 977 331 837 o bé a l’adreça: correu@imfe.org, aisoler@imfe.org

Objectius: • Oferir eines de millora a les empreses del sector alimentari del Camp de Tarragona
• Fer conèixer el Sistema d’APPCC (anàlisi i control de punts crítics)
• Reflexionar sobre la qualitat en el procés d’elaboració i gestió dels productes alimentaris

LA QUALITAT A LES EMPRESES ALIMENTÀRIES

Programa:
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16:15h
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